BATEAU DE FRUITS DE MER A L'EMPORTER

Nom: Date:
Prénom: Heure:
Tel: Paiement:

VOS BATEAUX SUR MESURE: selon votre
sélection d'huitres,de coquillages et de crustacés,
d'accompagnements et de compléments.

LES BATEAUX DE FRUITS DE MER (pr 2 pers.)

prix/ bateau Qté

LES HUITRES prix/ 6 pcs Qté | [LE PHARE OUEST | 99.- |
Fines de Bretagne n*3 13,5 12 huitres creuses Legris ouvertes, 8 crevettes bio
Legris Creuses n*3 13,5 1 portion de bulot de 200g, 4 pinces de crabe

Legris Creuses n*2 16 Accompagnements pour 2 : Pain, beurre, vinaigre, citron et mayo
Perles Noires n*3 21 prix/lbateau  Qté
Perles Noires n*2 24,5 LE PHARE EST 105.- ]
ouverture: 2.- pour 6 huitres 12 huitres creuses Legris ouvertes, 8 crevettes bio
ouverture 4.- pour 12 huitres 1 portion de bulot de 200g, 4 langoustines

Accompagnements pour 2 : Pain, beurre, vinaigre, citron et mayo

prix/bateau  Qté

Coquillages & Crustacés prix / unité Qté LE HOMARD BLEU 199.- \
Bulots portion de 2009 5 12 huitres creuses Legris ouvertes, 8 crevettes bio
Pince de Crabe unité 7,5 1 portion de bulot de 200g, homards de 800/1KG
Grosses Crevettes unité 3,5 Accompagnements pour 2 : Pain, beurre, vinaigre, citron et mayo
Langoustines 5 prix/lbateau  Qté
Homard env. 400-600g 80 LE LANGOUSTIN 259.- \
Homard au kg 130 12 huitres creuses Legris ouvertes, 8 crevettes bio
Homard env.1,3kg 169 1 portion de bulot de 2009, 1 langouste de 1kg
Langoustes au kg 189 Accompagnements pour 2 : Pain, beurre, vinaigre, citron et mayo
ACCOMPAGNEMENTS prix / unité Qteé Commande de poissons ou demande spéciale
Pain de Seigle pr 1 pers. 1,5 Bar Bio d'élevage
Beurre salé unité 1 Bar de Ligne
Vignaigre a I'échalote 1 Barbue
Citron 1 Cabillaud
Mayonnaise portion pr 1 pers. 1 Daurade Royale

Daurade Bio d'Elevage
COMPLEMENTS Qté Lieu Jaune
Rillettes maison 6,5/100g Lotte
Terrine aux 3 poissons 3,5/100g Noix de Saint Jacques
Terrine de homards 5,5/100g Saumon
Terrine de langoustines 5,5/100g Thon
Terrine de Saint Jacques 5,5/1009g Turbot
Saumon fumé 9,9/100g
Paella 4,9/1009g
Salade de poulpe 6,5/1009g PESCA ROUGE
Poissons pour fondue chinoise: 7 rue Ancienne - 1227 Carouge
noix de st Jacques, saumon, 25.-Ipers.
crevettes et lotte (env. 200g)
eGr:\a:.tlES(:)?Sz':gl;t)s de Mer (portion (‘:1332-/52::) Réservation sur place ou par téléphone 022.313.13.59
Caviar 509 1259 85.-/190.- Du mardi au vendredi de 10h a 12h et de 14h a 18h
Sevruga 250g 500g 380.-/760.- (hors service du bar a huitres)
Caviar 509 1259 95.-1220.-
Oscietre 250g 500g 440.-/880.-
Caviar 50g 1259 300.-/700.-
Beluga 2509 5009 1400.-/2800.-




